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Del 23 de febrer al 29 de marc de 2026, Eivissa serd seu
del tretze certamen ‘Patrimoni Gastronomic”. Restaurants
de la ciutat oferiran menus tematics per 30€, composts per
entrant, plat principal i postres. Aquests menUs exclusius
celebren la gastronomia de paisos i ciutats reconeguts
com a Patrimoni de la Humanitat per la UNESCO.

Del 23 de febrero al 29 de marzo de 2026, Eivissa sera
sede del decimotercer certamen ‘Patrimoni Gastronomic”.
Restaurantes de la ciudad ofreceran menus tematicos
por 30€, compuestos por entrante, plato principal y
postre. Estos menus exclusivos celebran la gastronomia
de paises y ciudades reconocidos como Patrimonio de

la Humanidad por la UNESCO.

‘ Dies que hi ha menu Patrimoni gastronomic
Dias que hay menu “Patrimoni gastronomic”

L} Migdia/Mediodia @ Nit/Noche

Restaurants
Participants

Blaves - Cordova

Ca WAlfredo - Eivissa
Caleteria Pepe - Eivissa
Pizzeria Nap - italia
Ebusus CBbCQ - Mexic

Bes Talamanca: internacional

J1 Hotel Pacha - italia

Restaurante Pitiuso - Lyon

Hotel THB Los Molinos

Pizzeria Alegria - Napols
La Vaca Ardentina - Argentina

Can Mario - Argentina




Tallers de cuina 2026
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20 de marg

Cuina de Quaresma: Empanades i cocarrois.

Cocarroi de verdures, i recuperarem una versio oblidada (el cocarroi amb
peix) i farem també una empanada tradicional amb gato, un peix humil i
molt eivissenc.

Cocina de Cuaresma: Empanadas y cocarrois.

Cocarroi de verduras, y recuperaremos una version olvidada (el cocarroi
con pescado) y haremos tambi¢n una empanada tradicional con gato, un
pescado muy ibicenco.

27 de mare¢

Cuina de Pasqua: La cuina de I'anyell.

Pel que fa a la cuina de lanyell es prepararan varies elaboracions per
mostrar la diversitat de la carn d'anyell. Aquesta especie va ser la més
important, juntament amb el porc, i molt present a la nostra cuina. A més
¢s la que té un impacte mes important sobre la conservacio dels camps
de seca. Actualment, la ramaderia d'ovi esta en forta regressio. Per aquest
motiy, i la seva versatilitat a la cuing, se!l converteix en protagonista del

taller.

Cocina de Pascua: La cocina del cordero.

En cuanto a la cocina del cordero se prepararan varias elaboraciones
oara mostrar la diversidad de la carne de cordero. Esta especie fue la mas
importante, junto con el cerdo, y muy presente a nuestra cocina. Ademas
es la que tiene un impacto mas importante sobre la conservacion de los
campos de secano. Actualmente, la ganaderia de ovino esta en fuerte
regresion. Por este motivo, y su versatilidad a la cocing, se lo convierte en
orotagonista del taller.
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Blavos

Passeig Ses Pitiuses, 3. Hotel Vibra Maritimo 'g- 6
Tel. 681 242 317
DL DT DC DJ DV DS DG DL DT DC DJ DV DS DG
K3 CORDOVA 0000000 <><><><><><><>
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Entrant

Salmorejo cordoves

Plat Principal

Cua de toro

Postres

Llesca amb ou cordovesa

Entrante

Salmorejo cordobés

Plato Principal

Rabo de toro

Postre

Torrija cordobesa
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Mend compost d'entrant, plat principal i postres
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Entrant

Croquetes de sofrit pages
GCerret en escabetx

Plat Principal
Borrida de raojada
Arrds de matances (2 pers. minim)

Postres

Sorbet de limona amb herbes eivissengues
Combinada de flad i greixonera

FEntrante

Croguetas de “sofrit pages”
‘Cerret” en escabeche

Plato Principal

‘Borrida de rajada”
Arroz de matanzas (2 pers. minimo)

Postre

Sorbete de limon con hierbas ibicencas
Combinada de flad y greixonera

*Reserva recomanada*



Caleteria Pepe

Av. dlsidor Macabich, 23 Ot ¢S
Tel. 971 849 37|
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Entrant

Ensalada de tomates eivissenques

Plat Principal

Calamars de potera amb la seua tinta

Postres

Flao

Entrante
Ensalada de tomates ibicencos
Plato Principal
Calamares de potera en su tinta

Postre

Flao
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Entrant

Burrata Pugliese amb tomata i ruca

Plat Principal

Pizza Eivissa: Mozzarello, pernil de Parma, alberginies en tomata ragyu,
parmesa, oli doliva extra verge

Pizza Nap: Mozzarella, guanciale, ruca, crema de tofona,
oli doliva extra verge

Postres

Tiramisu

FEntrante

Burrata Pugliese con tomate y rucula

Plato Principal

Pizza Ibiza: Mozzarello, Jamon de Parma, berenjenas en tomate ragy,
parmesano, aceite de oliva extra virgen

Pizza Nap: Mozzarella, Guanciale, Rucula, crema de trufa,
aceite de oliva extra virgen

Postre

Tiramisu

Mend compost d'entrant, plat principal i postres




Ebusus CBbC Restaurant

Passeig Vara de Rey, 20
del Ol 853448
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Mena compost d'entrant, plat principal i postres
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Aperitiu

Croqueta cruixent de cochinita pibil amb emulsio
suau de xili de jalapa

Entrant

Chilaquiles tradicionals amb pollastre

Plat Principal
A triar entfre carn o peix

Dau de bacalla en tempura cruixent maionesa dall negre i
salsa de coriandre i vitet

Rodona de cap de bestiar melos amb mongetes guisades

Postres

Flam cremos de “‘dulce de leche”

Aperitivo
Crogueta crujiente de cochinita pibil con emulsion suave
de jalaperios

Fntrante

Chilaquiles tradicionales con pollo

Plato Principal
A elegir entre carne o pescado

Taco de bacalao en tempura crujiente, mayonesa de ajo negro y salsa de
cilantro y guindilla

Birria de res melosa con alubias guisadas

Postre

Flan cremoso de dulce de leche



Bes Talamanca
Carrer de Ses Feixes, 35
Tel. 696 404 939

@ INTERNACIONAL

Mend compost d'entrant, plat principal i postres
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Entrant

Croguetes de pernil de jobugo i croquetes de bolets amb tofona

Plat Principal

Salmo amb salsa teriyaki i verdures

Postres

Pastis de formatge

Fntrante

Croquetas de jamon jabugo y croquetas de setas con trufa.

Plato Principal

Salmén con salsa teriyaki y verduras

Postre

Tarta de queso
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*Nits amb reserva*

Aperitiu
Focaccia
Entrant

Amanida de burratina
(Ruca, pinyons, festucs i pesto)

Sorrentinos de ricotta i nous

Plat Principal
Milanesa de rellom amb puré de tofona
Risotto de tofona i bolets

Postres

Tiramisy casola

Aperitivo

Focaccia

FEntrante

Ensalada de burratina
(Rucula, pifiones, pistachos y pesto)

Sorrentinos de ricotta y nueces

Plato Principal
Milanesa de solomillo con pure trufado
Risotfto de trufa y setas

Postre

Tiramisu casero

Mena compost d'entrant, plat principal i postres



Restaurante Pitiuso
Hotel THB Los Molinos

Carrer de Ramon Muntaner, 60
Tel. 971 302.250

B

Mena compost d'entrant, plat principal i postres
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Entrant

Tartar de salmo en dues textures

Amanida mesclum de pollastre cruixent i vinagreta de fruits vermells i figues

Plat Principal
GCalta de vedella confitada, salsa de tofones ,puré de patates cremosa
Orada filetejada, salsa de llamantol i escamarlans

Postres
Pastis Tatin de pomes calenta, gelat de vainilla
Coulant de xocolata, escuma de llet

Entrante

Tartar de salmon en dos texturas

Ensalada meézclum de pollo crujiente y vinagreta de frutos rojos y higos

Plato Principal
Carrillada de ternera confitada, salsa de trufas ,puré de patatas cremosa

Dorada fileteada, salsa de bogavante y cigalas

Postre

Tarta Tatin de manzanas caliente, helado de vainilla
Coulant de chocolate, espuma de leche

*Imprescindible reservar ibizacial@thbhotels.com*



Alegdria
Restaurante Pizzeria
Carrer de Vicent Serra i Orvay, 49
Tel. 871 744 464

Mend compost d'entrant, plat principal i postres
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Entrant

‘Puparuol mbuttunat”
Rotllet de pebrot rostit farcit d’alberginia, carabassé, olives negres, tapera i anxoves

Suppli
Croquetes d'arrds amb salsa de tomata i parmesd amb cor de provola fumada

Plat Principal
La genovese

Pasta ziti tallats amb ragu blanc de c:ebadi vedella cosida a baixa temperatura per
meés de

La sorrentina

Nyoqui en terrina amb salsa de tomata i alfabrega saltat amb
parmesd i mozzarella gratinat al forn

Postres
Caprese
Pastis de xocolata i ametlla servida amb nata

Sfogliatella
Pasta fullada farcida de ricotta dol¢ca canella i fruita confitada

'nitrante

‘Puparuol mbuttunat”
Rollito de pimiento asado relleno de berenjena, calabacin, olivas negra,
alcaparra y anchoas

Suppli
Croquetas de arroz con salsa de tomate y parmesano con corazén
de provola ahumada

Plato Principal
La genovese

Pasta ziti cortados con ragu blanco de cebolla y ternera cosida a
baja temperatura por mas de 8h

La sorrentina

Gnocchi en tarrina con salsa de tomate y albahaca salteado con parmesano
y mozzarella gradinato al horno

),
Postre
Caprese
Tarta de chocolate y almendra servida con nata

Sfogliatella

Cancha de hojaldre rellena de ricota dulce canella y fruta confitada
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Qisy ARGENTINA

Entrant
Probolone porteny (Xorico i Botifarra)
Empanada de Carn al Malbec

Plat Principal
Guarniciones: Patata asada, ensalada mixta, patata frita
Buit de vedella
Ull de Bife Ca Mario
Picanya

Postres

Flam casola amb almivar de llet
Pangueque amb almivar de llet

F'niranite

Probolone porterio (Chorizo y Morcilla)
Empanada de Carne al Malbec

Plato Principal

Guarniciones: Patata asada, ensalada mixta, patata frita
Vacio de ternera
Ojo de Bife Can Mario
Picaria
')
Postre

Flan casero con dulce de leche

Panqueque con dulce de leche

Mena compost d'entrant, plat principal i postres



Patrimoni _
Gastronomic

13* EDICIO
Consell g d’Eivissa
\\\I/,’
AIXO / @
¢~ PIMEEF 3
et Luzmenu
Servicios Graficos

s gt

WWW.patrimonigastronomic.com

0 patrimoni gastronomic



